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PROGRAMA
	HORARIO
	EMPRESA
	TITULO PONENCIA
	PONENTE

	9,00 – 9,10
	AEXEHI
	PRESENTACIÓN
	ANTONIO BLÁZQUEZ MARTIN
Presidente de AEXEHI

	9,10 – 10,00
	SOLBEQUI
	LEGIONELLA & CALIDAD DE AIRE INTERIOR
	Manuel González Lena 

Dr en Ciencias Químicas- Profesor titular Ingeniería Química 

	10,00 -10,45
	BIOSER
	Validación de los métodos de Limpieza en la Industria Alimentaría. 
	Enrique Jaimez

Dr en Química 

Director Comercial Bioser S.A.
Miembro de la Sociedad Española de Seguridad Alimentaría

Miembro del Grupo Profesional Alimentario del Instituto Químico de Sarria.

	10,45 – 11.30
	BIOSER
	Sistemas de validación. ATP Luminiscencia. 
	

	11,30 – 12,00
	COFEE BREAK

	12,00 – 12,45
	NUTRECO
	Métodos de Muestreo Microbiológico en la Industria Cárnica. Real Decreto 2073 del 2005. 
	Alfredo Corujo Fernández

R&D Technician Food Safety
Food Research Centre (Spain)
Nutreco Agriculture R&D

	12,45 – 13,30
	NUTRECO
	Aplicación de Métodos rápidos microbiológicos en la industria Alimentaría. 
	

	13,30 – 14,00
	DEBATE

	14,00 – 15,30
	COMIDA

	15,30 – 16,15
	ACOFESAL
	LA FORMACION CONTINUA EN HIGIENE ALIMENTARIA DENTRO DEL CATOLOGO NACIONAL DE LAS CUALIFICACIONES PROFESIONALES Y FORMAS DE SUBVENCION DE LA MISMA. AYUDAS DESDE ACOFESAL.
	José Luis Caba Noblejas Presidente de Acofesal



	16,15 – 17,00
	IBYSAN
	Prerrequisitos de higiene, limpieza y desinfección como paso previo a la aplicación de APPCC (Análisis de peligros y puntos de control crítico)  en la industria alimentaria. 
Sistemas Cip de limpieza (Cleaning in place) 
	Rosa Mª Hernández

Product Manager

IBYSAN PSA, SL



	17,00 – 17,30
	COFFE BREAK

	17,30 – 18,30
	DTS OABE
	LA VIDA SIN EL CLORPIRINFOS
	Oscar Aristazabal 
Director Técnico DTS OABE

	18,30 – 19,30
	DEBATE


CONFIRMACIÓN DE ASISTENCIA

 VIA FAX (927 210212 / 927 426339)  VIA email aexehi@hotmail.com
ANTES DEL 22 DE ABRIL DE 2008
NOMBRE: ………………………………………………………………………………………………….
EMPRESA: ………………………………………………………………………………………………...
TLF.
…………………………………………
Email.: …………………………………………….
FECHA:	


	25 DE ABRIL DE 2008





LUGAR DE CELEBRACIÓN: 


	HOTEL TRYP MEDEA MÉRIDA





ASISTENCIA GRATUITA
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